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WILLKOMMEN IM SAMOCCA  
SCHWÄBISCH HALL!

Das SAMOCCA Schwäbisch Hall ist ein Projekt des 
 Samariterstifts Obersontheim, es basiert auf dem 
erst mals 2003 in Aalen realisierten Konzept der Sa ma
riterstiftung und wird seither als Franchise Projekt mit 
anderen Werkstätten bundesweit weiterentwickelt.

Das Samariterstift Obersontheim ist die sozialpsychiatri
sche Versorgungseinrichtung im Landkreis Schwäbisch 
Hall mit Standorten in Obersontheim, Crailsheim, 
Gaildorf und Schwäbisch Hall, in deren Fränkischen 
Werkstätten ca. 180 Menschen mit vielfältigen Arbeits
angeboten gefördert werden. Im Samocca Schwäbisch 
Hall arbeiten Menschen mit seelischen und Menschen 
mit geistigen Behinderungen.

Träger des Samariterstifts Obersontheim ist die 
Samariter stiftung, eine kirchliche Stiftung bürgerlichen 
Rechts. Mit ihren mehr als 30 Einrichtungen und einer 
über 100jährigen Geschichte, ist sie einer der großen 
Anbieter sozialer Dienstleistungen in Württemberg.

Gönnen Sie sich eine kleine Auszeit.
Seien Sie zu Gast bei uns.

Ihr SAMOCCA-Team

Die Comburg, auch Komburg geschrieben und Großcomburg genannt, 
ist ein ehemaliges Kloster der Benediktiner und späteres Ritterstift. 
Sie liegt über den Haller Teilort Steinbach, etwa 2,6 km von hier entfernt. 
Alles im Rahmen eines größeren Spaziergangs. 
Gerne haben wir eine Wegbeschreibung für sie parat. 
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UNSERE  SPEZ IAL ITÄTENKAFFEES

Genießen sie unsere Spezialitätenkaffees und 
Hausmischungen: 

Als Tasse aus der SoftBrew Kanne  w 3,00
Als Portion aus der SoftBrew Kanne w 5,70

Äthiopien
Sidamo Grande 2
Ein säurearmer und würzig ausbalancierter Kaffee, 
geschmacklich in Richtung dunkle Schokolade. 
Kräftiges, nussigkaramelliges Aroma und lang 
anhaltender Nachgeschmack.

Brasilien
DECAF CO2 (entkoffeiniert)
Ausbalancierter würzigsüßer Geschmack. Cremige, 
zimtige Aromen und kaum spürbare Säure runden diesen 
milden Kaffee ab.

Brasilien
Fazenda Rainha Yellow Bourbon
Mildwürziger Kaffee, der mit zitronigschokoladigem 
Geschmack daherkommt. Aromen von Blätterkrokant 
und gerösteten Nüssen sowie wenig Säure runden diesen 
Alltagskaffee ab.

Kenia
Koru AB FAQ - Direktkaffee
Kräftig, fruchtigwürziger Geschmack und eine intensive 
Säure machen diesen Kaffee ideal für die Presskanne und 
als Filterkaffee. Langanhaltender Nachgeschmack und 
anregend zu jeder Tageszeit.

Mexiko
SHB Esmeralda
Ein blumigmalziges Aroma und ein beerigwürziger, 
abwechslungsreicher Geschmack runden den mittelkräfti
gen Kaffee ab. Mitsamt der feinen Säure am Anfang wird 
dieser Kaffee zu etwas Besonderem. 

Der Kaffeegürtel
Kaffee wird fast ausschließlich in tropischen und subtropischen Regionen 
um den Äquator angebaut. Der Großteil der Weltproduktion kommt aus 
Mittel- und Südamerika, Ostafrika und Südostasien. Aber auch von den 
karibischen Inseln oder Australien kommen Raritäten.

KAFFEE
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UNSERE  SPEZ IAL ITÄTENKAFFEES KAFFEE

Röstverfahren
Unsere Kaffeerösterei bietet eine kleine Auswahl an sortenreinen 
Spezialitätenkaffee sowie stimmigen Gourmetmischungen. Bei der Röstung 
setzen wir unser handwerkliches Geschick ein um Ihnen den Kaffee zum 
Genuss zu machen. Wir rösten bei Temperaturen um die 200°C und geben 
unseren Kaffee bis zu 18 Minuten Zeit sich zu entwickeln.

Guatemala
Finca Santa Rita SHB
Geschmacklich ein kräftiger Kaffee mit präsenter Säure 
und zarten Röstaromen. Schokoladig, blumigsüße 
Aromen und ein langer Nachgeschmack.

Honduras
SHG EP Comsa
In der Nase angenehm würzigkaramelig. Geschmacklich 
ausbalancierter Kaffee mit feiner Schokoladen Note. Eine 
passende Säure macht diesen mittelkräftigen Kaffee ideal 
für die SoftBrew Kanne oder als Filterkaffee.

Honduras
Meámbar Roter Catuai - Direktkaffee
Unser kräftigster hat einen tollen Geschmack nach Limette 
und gerösteten Sesam. In der Nase karamellig, fast par
fümiert. Langanhaltender Geschmack und harmonische 
Säure machen diesen Kaffee zu etwas Besonderem.

Peru
Arabica Grade 1
Ein milder Kaffee, der geschmacklich an Zartbitterschoko
lade und Zitronen erinnert. Aromen finden sich von Malz, 
Zartbitterschokolade und Grapefruit. Er besitzt eine dezente 
Säure.

Indien
Monsooned Malabar AA
Eine kräftige Kakaonote prägt diesen milden, harmoni
schen Kaffee. Die Aromenvielfalt geht in Richtung Mandel, 
Pecannuss und Milchschokolade. Durch die besondere 
Aufbereitung des Kaffees hat er keine Säure und ist sehr 
bekömmlich. 

Papua Neuguinea
Korofeigu Grade B
Kräftiger Kaffee mit einem Aroma nach Orangenöl und 
Plunderstückchen. Geschmacklich vollmundig und lang 
mit einer kaum spürbaren Säure.
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KAFFEE

Arabica oder Robusta
Arabica und Robusta unterscheiden sich hauptsächlich im Geschmack, 
Säuregehalt, Anbau und Ernte. Das Aroma der Arabica-Bohnen ist gene-
rell leicht süß, manchmal schokoladig oder auch fruchtig. Die einzelnen 
Geschmacksnuancen variieren stark und hängen vom Anbaugebiet ab. 
Außerdem ist der Koffeingehalt geringer als bei Robusta-Bohnen. Bei 
diesem ist der Säure- und Koffeingehalt deutlich höher: Robusta-Kaffee 
enthält fast doppelt so viel Koffein wie Arabica. Geschmacklich geht es 
hier eher ins bittere, erdige und kräftige.

UNSERE  ME ISTERSTÜCKE

Halla Suevia fidelitas
Unsere Hausmischung aus brasilianischen und guatemali
schen Bohnen ist ein klassischer Alltagskaffee. Geschmack
lich gut ausbalanciert in Richtung SchokoladeNougat. 
Leichte Säure und anregender Nachgeschmack.

Espresso delectatio
Kann geschmacklich als klassischer Espresso wie auch als 
normaler Kaffee mithalten. Malzignussiger Geschmack 
mit einer harmonischen Säure. Aromen von Zartbitter
schokolade, Pomelo und gerösteten Haselnüssen. Die 
30% Robusta und die lange Röstung geben diesem 
Espresso seinen Körper.

Samocca Gourmet 
Kräftige Mischung aus zwei biologisch angebauten Kaffees 
aus Südamerika. Starke Schokoladenoten, sowohl im 
Geschmack wie auch in der Nase. Langer, würziger Nach
geschmack macht den Kaffee zu etwas Besonderem.

Kaffee ist ein Naturprodukt und kann eventuell 
nicht mehr verfügbar sein. Ebenso führen Pro-
bleme beim Transport dazu, dass er nicht recht-
zeitig lieferbar ist. Bitte haben Sie Verständnis, 
falls Kaffees nicht mehr verfügbar sind oder durch 
andere ersetzt wurden.



10 11

GETRÄNKE

vegan

SCHOKOLADE  /  MILCH  /  TEE

SCHOKOLADE/MILCH
Heiße Ghirardelli Schokolade  w	 3,60
mit dunkler oder weißer Schokolade
Heiße Ghirardelli Schokolade  w	 4,20
mit Sahne oder kleinen Marshmallow  

Heiße Milch  w	 3,30
Aromatisierte Milch  w	 3,80
mit Flavour oder Ahornsirup
  
Handgeschöpfte Zotter  w	 5,40
Bio-Trinkschokolade 
Bourbon Vanille, Karamell, NussNougat, 
ZimtBanane, Grüntee , HanfDrink 

Alle Heißgetränkevarianten bereiten wir auf 
Wunsch mit laktosefreier Milch oder Haferdrink  
ohne Aufpreis zu.

TEE
Tasse Tee von Teahouse Exklusive  w	 3,10
Darjeeling First Flush, Earl Grey, Green Tea, 
Herbs & Honey, Peppermint, Rooibos Vanilla, 
Summerfruits, White Peach

Yuzu Tee  w	 4,20
koreanischer HonigZitronen Tee
Ingwer Tee  w	 4,20
gesüßt mit Fructose

Yogi Chai Latte  w	 4,70
Matcha Caramel Latte  w	 4,70
Erblüh-Tee in der Glaskanne  w	 4,90
2ter Aufguss möglich

ESPRESSO  /  KAFFEE

Espresso   w		 2,40
Espresso, doppelt   w		 3,60
Espresso Macchiato  w		 2,90
Doppelter Espresso Macchiato  w		 4,30
Café Crème  w		 2,80
Großer Café Crème  w		 4,40
Cappuccino   w		 3,80
Café Samocca  w		 3,90
Cappuccino & Ghirardelli Schokolade
Café Oriental  w		 3,90
Cappuccino & Koriander
Milchkaffee  w		 4,40
Latte Macchiato  w		 4,40
White Mocha  w		 4,70
Latte Macchiato & weiße Ghirardelli Schokolade

Zusätzlicher Espresso ins Getränk?  w		 1,50

Alle Heißgetränkevarianten bereiten wir auf Wunsch 
mit Haferdrink, Laktose freier Milch oder entkoffeiniert 
ohne Aufpreis zu.

Aufpreis pro Flavour  w		 0,70
Amaretto, Karamell, Haselnuss, Macadamia, 
dunkle Schokolade, weiße Schokolade, Vanille

Lupinenkaffee serviert in der French Press  w	 4,90
Kaffeealternative aus gerösteten Lupinensamen
koffein- & glutenfrei 

Beachten Sie auch unsere Aushänge
oder Aufsteller für besondere Tagesangebote
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Kocherquartier Schwäbisch Hall
Auf dem ehemaligen Gelände der Vollzugsanstalt im Herzen der Stadt 
entstand ein neues Stadtquartier, das sich von der Struktur in den histo-
rischen Stadtkern der freien Reichsstadt einfügt. Durch die Fortführung 
der bestehenden Straßenachsen erweiterte das neue Gelände mit Handel, 
Dienstleistung und Wohnungsangebot die bestehende Innenstadt. Es 
ging um den Erhalt der denkmalgeschützten Bausubstanz der ehemaligen 
JVA entlang der Salinenstraße. Die neu entstandenen dahinterliegen-
den Gebäude ordnen sich mit seinen vier Baukörpern und den offenen 
 Straßenzügen, analog derjenigen der Altstadt sowohl von der Höhe, als 
auch von der Gliederung der historischen Bausubstanz unter.

GETRÄNKE  SOFTGETRÄNKE  /  B I ER  /  SEKT  /  WE IN

SOFTGETRÄNK 
Orangensaft 0,2l   w	3,50
Teinacher Mineralwasser  0,25l   w	3,00
medium oder naturell
Orangina Gelb, Rot 0,25l   w	3,70
Teinacher Genusslimonade  0,33l   w	3,90
MangoMaracujaOrange, 
JohannisbeerHolunder
Fritz-Kola 0,33l   w	3,90
Fritz Kola, Fritz Kola light, Mischmasch 
Fritz-Limo  0,33l   w	3,90
ApfelKirschHolunder, Melone, 
Orange, Zitrone 
Fritz-Spritz  0,33l   w	3,90
Bio Rhabarbersaftschorle
Wildbadquelle Erfrischungsgetränk  0,33l   w	3,90
Bitter Lemon, Bitter Orange
Hohenloher Fruchtsäfte Bio Schorle  0,33l   w	4,50
ApfelHimbeere, ApfelIngwer, BirneRosmarin
Wildbadquelle Mineralwasser  0,5l   w 4,60
Classic, Still 
Hohenloher Fruchtsäfte  0,5l   w 4,80
Apfelschorle, ApfelHolunder Schorle, 
ApfelBlutorange

B IER  –  Haller Löwenbräu 
Meistergold  0,33l   w 3,90
Radler  0,33l   w 3,90
Hefeweizen  0,5l   w	4,90
Hefeweizen alkoholfrei    0,5l   w 4,90

SEKT  –  Rotkäppchen 
Glas Sekt mit Holundersirup  0,1l   w 3,70
Piccolo Sekt  0,2l   w 6,20

WEIN  –  Fürstenfass 
Riesling trocken 0,25l   w	7,30
Trollinger mit Lemberger halbtrocken   0,25l   w 7,30
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Regionalität
Beispielsweise beziehen wir unsere Wurst regional von der Landmetzgerei 
Setzer aus Wolperthausen. Auf Qualität und handwerklich traditionelle 
Verarbeitung legt Metzgermeister Volker Setzer großen Wert. Hier werden 
Tiere aus der Region Hohenlohe (Kocher-, Jagst und Bühlertal) zu erst-
klassigen Fleisch- und Wurstwaren verarbeitet.

vegetarisch vegan glutenfrei

SPE ISENDEL I

….als Deli werden die unzähligen Delikatessenläden in New 
York bezeichnet, die dort an jeder Ecke zu finden sind. Deli 
steht sowohl als Abkürzung für „delicious“ als auch für die 
durchweg frische und hochwertige Qualität sowie das gute 
Preis-/Leistungsverhältnis aller angebotenen Speisen und 
Getränke.

DEL I  SNACK Basic bis 17 Uhr
Brezel  w 1,80
Brezel mit Butter extra  w 2,30
Croissant w 3,00
Croissant mit Schokoladenfüllung  w 3,50

DEL I  SNACK Bagel bis 17 Uhr
wahlweise mit …
Orangenmarmelade und Erdnussbutter  w 4,60
2erlei Gemüsecreme  w 5,00
Aalrauchschinken (gekochter Schinken) w 5,00
Hausmacher Salami w 5,00
Putenbrust mit MangoCurry Dip w 5,30
Rosmarinschinken (geräucherter Schinken) w 5,30
Hawaii w 5,50
Rahmkäse  w 5,80
Geräucherter Tofu mit Kräuter  w 5,80
der Provence Crème und Sesam Dip      
Tomate-Mozzarella  w 5,90
Camembert mit Nüssen und Preiselbeeren  w 6,00
Rote Bete mit Ziegenkäse,  w 6,80
saurer Sahne und Nüssen 
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich w 6,90

DEL I  SNACK Buchweizenblini  bis 17 Uhr
wahlweise mit …
Tomate-Mozzarella  w 6,00
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich w 7,00
 
DEL I  SNACK Flammkuchen bis 17 Uhr
Tradition mit Speck & Zwiebeln w 11,20
Vegan  mit Gemüse w 11,80

Samstags 
Küchenschluss 
um 13:30 Uhr
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 DEL I

 
DEL I  FRÜHSTÜCK Ganztägig bis 17 Uhr
Zopf & Gsälz w 4,00

Mango-Joghurt Smoothie ,  w 3,90
auch  möglich

Pancakes w 7,10
Beeren, Butter, Ahornsirup und Sahne

DEL I  FRÜHSTÜCK bis 12 Uhr
Knusper Müsli , auch  möglich w 6,90
Joghurt, Müsli, Ahornsirup und Obst

Kleines Frühstück „Süß“ w 7,30
2 Brötchen, 1 Mini Croissant, Butter, Konfitüre, 
Nutella und Honig

Kleines Frühstück „Herzhaft“ w 9,30
2 Brötchen, Butter, Gouda, Aalrauchschinken, 
Salami, Tomatensalsa

Kleines Frühstück „Käse“ w 9,90
2 Brötchen, Butter, KräuterFrischkäse, Camembert, 
Gouda, Rahmkäse, Trauben und Nüsse

Frühstück „Variation“ w 11,40
2 Brötchen, 1 Mini Croissant, Butter und 
Konfitüre, Salami, Rosmarinschinken, Gouda, 
TomateMozzarella, Obstsalat

Frühstück „Wolga“ w 13,20
Brot mit Frischkäse und Räucherlachs, 1 Brötchen, 
1 Scheibe Hefezopf, Aalrauchschinken, 
hartgekochtes Ei, Marmelade, Butter und Rote Beete

SPE ISEN

Genießen und Staunen – Ausstellungen                                           
Ansprechenende Augenblicke bis knackige 
Karikaturen. Unsere monatlich wechselnden 
Ausstellungen bieten für jeden Geschmack 
etwas und regen das ein oder andere 
Gespräch an.

Falls Sie Interesse haben Ihre Bilder für einen 
Monat bei uns auszustellen, wenden sie sich 
bitte über unser Kontakt Formular mit dem 
Betreff „Ausstellung Samocca SHA“ an uns.

vegan glutenfrei

Samstags 
Küchenschluss 
um 13:30 Uhr
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Unser Klassiker
Seit der Eröffnung unseres Cafés 2011 wird unser Klassiker Pelmeni von 
Hand und nach Familien-Rezept hergestellt. Ei, Mehl, Salz und eine 
einfache geschmackliche Füllung… mehr braucht es nicht. Sowohl unsere 
Mittags Angebote wie ein Teil unserer süßen Sachen werden in der Küche 
der Samariterstiftung in Obersontheim hergestellt.

SPE ISEN

© Fotos Seite 2, 6, 8, 13, 14, 17, 18: Alena & Felix Fotografie
    Foto Seite 4: Shutterstock

Winter 2023/24

DEL I

DEL I  SWEET
Cookie verschiedene Sorten, auch vegan               w 2,50
Brownie w 2,50
Donut w 2,80
Rockslide Brownie w 3,50
Muffin verschiedene Sorten, auch vegan  w 3,50
Kuchen w 3,50
Kuchen im Glas w 3,80 
Mandelkuchen   w 3,80
Apfelkuchen, Bananenkuchen  w 4,00

DEL I  MITTAG von 11 bis 14 Uhr
Saisonale Suppe / Eintopf nach Angebot   w 5,50

Salat Samocca  w 8,10
Blattsalate mit Nüssen, Tomate, Gurke, 
Karotte und Samoccadressing

Draniki  wahlweise …  
Süß mit Apfelmuss  w 7,30 
Herzhaft mit Liptói Käse &  w 10,40
fermentiertem Gemüse

Hausgemachte Samocca Pirog  w 10,50
mit kleinem Salat 

Hausgemachte Rote Bete Knödel  w 11,40
mit MeerrettichSahne Sauce

Handgemachte, klassische Pelmeni w 12,25
mit Hackfleisch, dazu Schmand & Adschika

vegetarisch vegan glutenfrei

Samstags 
Küchenschluss 
um 13:30 Uhr

Bitte schauen 
Sie in unsere 
Kuchentheke



SAMOCCA 
SCHWÄBISCH HALL

Dreimühlengasse 5
74523 Schwäbisch Hall
T (0791) 97817195 
F (0791) 97817197
samocca.sha@samariterstiftung.de
www.samoccasha.de

Öffnungszeiten:
Mo  Fr:  9  18 Uhr
Sa:  9  14 Uhr
So. u. Feiertag geschlossen


